
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

  

  

  

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

Norma Araceli Centurión 

Segovia 

HABILIDADES 

Excel 

CRM EDUCACIÓN 

 

IDIOMAS 

EXPERIENCIA PROFESIONAL  

 Excel 

Universidad Nacional de Asunción 

 

Licenciatura en Ciencia y Tecnología de 

Alimentos 

Flex Paraguay gastronomia. | Inspector higienico-
sanitario de alimentos |  
Tareas realizadas: Encargada del personal 
manipulador de alimentos. Implementación y 
supervisión de buenas practicas de manufactura, 
implementación de POES. Control de la 
producción. Elaboración de informes.  

2017- presente 

Power Point 

Word 

Trabajo en equipo 

 

Bachiller técnico en química industrial 

Colegio Politécnico Cooperativa Multiactiva 

Capiatá Ltda. 

 
2011 - 2013 

Planta Industrial de pastas AJ Vierci | Pasante | 
Ciudad de Itauguá. 2013 
Tareas realizadas: Control de calidad de productos 
terminados, semi terminados, materia prima e 
insumos. 

 

  

TECNICO EN QUIMICA INDUSTRIAL 

Estudiante del ultimo año de Ciencia y Tecnologia 
de Alimentos con conocimientos de BPM, POES, 
principios y  pre requisitos del plan HACCP. 
Experiencia en industrias de alimentos como 
analista de control de calidad y como inspector 
higienico sanitario, encargada del personal 
manipulador de alimentos en servicios de 
alimentación.  
 
Mis fortalezas:  
- Perseverancia 
- Responsabilidad  
- Proactividad 
- Compromiso 
 

 

 

0971598831 

 
Barrio Unión Guaraní, Itauguá 

 aracenturiion@gmail.com 

 Inglés: Básico 

   Español: Nativo 

 Portugués: básico 

 Guaraní: básico  

  

  

INTERESES 

 

Ci:       6518757   

Fecha de nacimiento: 03/09/96 

 

 

 Asesorías Alimentarias 

 Inocuidad alimentaria 

 Microbiología de 

Alimentos 

 Control de calidad de 

alimentos 

 Desarrollo de nuevos 

productos 

REFERENCIA LABORAL 

 Hebe Duré                        telefono: 0972552973 

Flex Py Gastronomia 

Lic. Andrea Romero          telefono:  0984777336 

AJ Vierci 
 

 

 

 

REFERENCIA PERSONAL 

 Hugo Aranda                     telefono:  0992416815 

Sara Rivarola:                   telefono:  0992 306247 

 



 

  

 

FORMACIÓN COMPLEMENTARIA.  

CONGRESOS Y SEMINARIOS 

 VI Congreso Paraguayo de Estudiantes de Ciencias Químicas. 2017  

  I Congreso Nacional de estudiantes de Ingeniería de Alimentos del Paraguay. 2018  

  III Seminario de Analisis sensorial: Innovación y tendencias en el mundo de los alimentos.  

  III Seminario de Mejora Continua. (carácter organizador). 2019  

  I Seminario de ingredientes y materia prima para heladería. (carácter organizador). 2019 

 Capacitación en seguridad industrial sobre medio ambiente de trabajo, riesgos laborales, 

evaluación y planes de acción en tiempos de COVID-19. 2020 

 Capacitación en prácticas de limpieza y sanitización en la industria alimentaria ante el COVID-19. 

2020 

 Capacitación en Monitoreo ambiental de patógenos en la industria alimentaria. 2020 

 

 

 Dirección Técnica de Alimentos. Consultora Alimentaria 21. 2021 

 Inglés Básico. Instituto de Formación Profesional “Infomast”, San Lorenzo.  

 Operador Avanzado. Instituto de Formación Profesional “Infomast”. San Lorenzo. 

 Portugués básico. SNPP. 2020 

 Manipulación de alimentos. SNPP 2020  

 


